De par sa situation géographique, le Sheraton Deva et son restaurant Le Reef se trouvent au coeur de la Calédonie dans le bassin de Bourail qui
a hérité de I'histoire de communautés culturelles uniques que nous vous invitons a découvrir a travers ce menu.

Notre carte palpitante est influencée par le patrimoine des cing grands groupes culturels de la région : nord-africain, asiatique,
mélanésien, néo-calédonien et francais

Les entrées Nos snacks

> Crabe Cake, marmelade de gingembre, sauce sriracha 2600 » Panini spécial : jambon de paris, brie, tomate et créme au pistou 2100

» Le Sheraton Black Burger : Pain burger coloré maison, steak haché pure

» Variation autour du thon jaune (mi-cuit aux épices, tartare a I'huile de pépins de boeuf, bacon, compoté d’oignon rouge, tomate, salade, emmental & sauce
raisin et en sashimi) 2’600 cépes 2’800
> Ballotine de foie gras, compoté de mangue poivrée, brioche caramélisée 2900 > Cheeseburger : steak haché pure beeuf, salade, tomate, oignon, cornichon

et sauce 2’500
» Salade César aux crevettes OU poulet (salade du marché, ceuf dur, tomate,

, Le Sheraton club : blanc de volaille, bacon, concombre, salade, tomate et
croutons et copeaux de Parmesan, sauce césar) Crevettes: 2'300 / Poulet : 21100

ceuf au plat 2’300

» Croustillants de crevettes et menthe fraiche, réduction de balsamique et sauce Tous nos sandwiches sont servis avec frites OU salade verte
mangue 2’600

» Foie gras de canard poélé, ananas réti au miel et poivre noir, caramel de vin aux NOS platS Végétariens
épices 2’900

» Bami goreng : nouilles a I'indonésienne, vermicelles chinois, légumes, ail,

> Canon de légumes grillés & oignons confits, coulis de tomate, gingembre, coriandre, huile de sésame et piment doux, sauce soja 2’800

pain pita maison 17900
» Croustillants au tofu et algues wakamé, endives braisées 2’800

» Tarte fine a la tomate épicée, crumble de chévre, olives et pignons de pins
torréfiés 2100

» Velouté de Potiron, Cappuccino coco et croutons a I'huile de truffe 17900 NOS Vlandes

» Souris d’agneau a l'orientale, couscous de brocoli, bouillon de légumes parfumé
au ras el hanout 3100

Nos p()iSS()nS > Filet de beeuf réti au sautoir, ravioles d’escargots, écrasé de pomme de terre
truffée et beurre fumé % sel, endive braisée 4300

» Marmite Calédonienne : Filet de vivaneau, crevettes fraiches, mahi mahi, patates ) . . ) o
, . . e » Filet de cerf ou carré de cerf poélé sauce au brouilly, tatin d’échalotes et
douces, soupe de roche, accompagnés de rouille, gruyére et pain a I'ail 3’600 ] ) ,
mousseline de potiron 3’800

» Croustillant de saumon aux algues wakamé, wok de légumes et shiitake, o ) )
» Magret de canard entier roti au miel & gingembre, crumble pomme, tempura

émulsion au soyo 3500 ;
» de légumes 4200

> Pavé de mahi mahi en croute d’olives noires, risotto safrané au chorizo, calamars
en persillade, jus de crustacé 3400

Nos douceurs

» Crevette locales cuites dans un beurre citronné, compotée et salade de fenouil

croquant, émulsion a la coriandre 37100 > Le tout chocolat : Croustillant de fruits secs, mousse chocolat noir & crémeux
Bailey’s (gluten free) 1300

» Comme une religieuse, choux aux fruits de la passion & macaron banane 1100.
Nos garnitures soo .

** Frites,

Tiramisu en transparence, café & Amaretto 1100

» Soufflé au Grand Marnier, compotée de mangue & menthe fraiche — 15 minutes
d’attente 17200

% Tagliatelles,
R/

% Wok de légumes

» Minestrone de fruits frais, sorbet citron, sirop a la vanille de Lifou
et aux épices 1100

» Carpaccio et tuile d’'ananas, granité au basilic 1100

» Café gourmand 1300

= Un plat spécial du petit déjeuner est disponible sur demande

La consommation de viande, de volaille, de fruits de mer, de crustacées, d’ceufs crus ou pas assez cuits ou de lait non pasteurisé peut accroitre le risque de maladies d’origine alimentaire.
Veuillez nous informer de vos régimes alimentaires, allergies ou intolérances. Merci de photographier le code QR ci-dessus



